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Somos una pequefia empresa familiar ubicada en el municipio
malaguefio de Antequera y desde 1996 estamos especializados
en la elaboracion artesanal de picos y regafids. e

Dos singulares y apetitosos productos que son elaborados ma- -,
nualmente con ingredientes cien por cien naturales y de primeri-

sima calidad y cuyo sabor unico, dorado color y crujiente textura

son el resultado del buen hacer de su fundador y una tradicion

familiar que atesora desde la infancia.

“Observar, escuchar y dejar que la masa te hable, ese el primer
paso para entender lo que tienes entre manos” TR ~-




Tradicion Elaborados Sabor 100% Ingredientes Amor por
desde 1996 a mano natural de 19 calidad el producto
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NJuestes poroeitr

“Cuando pruebas nuestros picos y regafids, notas la diferencia”
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En Picos Granados elaboramos nuestras especialidades panade-
ras caseras con los mismos criterios de rigor, calidad y naturali-
dad que forjaron la esencia de la marca.

Nuestros picos de pan normal, las regarfias y los picos de salvado
son la base del trabajo diario, que sigue con mimo la receta fa-
miliar aunque perfeccionada por la experiencia y la alta calidad
de sus ingredientes.
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Una calidad diferenciadora donde la fabricacion es manual, con una larga fermentacion, ademds de las
selectas harinas y un ingrediente clave como es un superior aceite de oliva virgen extra empleado en la
elaboracion de sus regafids, son la clave de su sabor y el crujiente perfecto.
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Adheridos recientemente a la familia de Sabor a Mdlaga trabajamos artesanal-
mente un producto que nos apasiona, saludable y sabroso, dedicando el tiempo
necesario en cada parte del proceso para que puedas disfrutarlo desde casa.
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